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DESARROLLOS TECNOLOGICOS

Conservacion de granos, oleaginosas y
alimentos procesados

Método natural, eficaz para el control y eliminacién de la contaminaciéon por
microorganismos. Actla en la germinacién, el crecimiento, la reproduccién y esporulacion
de los hongos productores de micotoxinas, capaces de crecer en granos y oleaginosas.
Permite la inhibicién de al menos el 90% del crecimiento de hongos sobre el grano.
Después del tratamiento, los granos no necesitan condiciones controladas de
temperaturas ni de humedad. Después de 6 meses de almacenamiento a 28°C, los granos
no presentan contaminacién.

VENTAIJAS

e Primera tecnologia que utiliza productos
naturales, para evitar la contaminacion
de granos por micotoxinas.

e Producto no toxico, no altera calidad ni
propiedades, de los alimentos tratados.

e Puede aplicarse en alimentos de
animales, frutas secas, etc.

e De bajo costo y compatible con el medio

ambiente.
APLICACIONES ESTADO DE LA TECNOLOGIA
Industria Alimenticia. Lista para transferencia y comercializacion.
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